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PINOT NOIR / 2022
D.O. LEYDA, SAN ANTONIO

VINEDO

Variedades: 100% Pinot Noir

Clima: Mediterraneo con primaveras y veranos mas frios, ademas de neblinas
matinales que cubren los vifiedos aportando una mayor mineralidad y
frescor.

Suelo: Proviene de suelos gue contienen principalmente arcilla roja y granito.
Cosecha: Las primeras uvas para este vino se comenzaron a cosechar
manualmente el dia 23 de marzo del 2022.

VINIFICACION

Endlogo: Benjamin Leiva

Fermentacion: Los racimos fueron despalillados para macerar en frio y
extraer una mayor cantidad de precursores aromaticos. Posterior a esto se
inoculd con levaduras seleccionadas para fermentar en tanques de acero

inoxidable a una temperatura controlada mas fresca.

Guarda: Solo se mantuvo en contacto con acero inoxidable para preservar las
caracteristicas de fruta primaria.

Datos Técnicos:
Alcohol :13.5%
AzucarResidual  :2.69 g/
Acidez Total :5.92¢q/
pH :3.26
NOTAS DE CATA

Color: Pélido color violeta.

Aroma: A fruta roja, ciruelas, frambuesa y especies como pimienta junto con
sutiles toques florales.

Boca: De jugosa y ligera textura que se acompafia de sabores a frutas rojas
gue junto a una agradable acidez invita a seguir disfrutdndolo facilmente .
Taninos suaves, pero con caracter.

GASTRONOMIA

Muy versatil de maridar dada su buena acidez y estructura mas bien
ligera. Acompafia bien carnes blancas como el pato, polloy cerdo.
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