MONTGRAS

HANDCRAFTED Rare CABERNET FRANC 2022

“El Franc es como una cancion que se convirtio en cldsico
y como tal existen muchas formas de interpretarla,
digamos que esta es la version tipo
Joe Cocker en Woodstock.”

Cristian Correa

INFORMACION TECNICA

D.O. : Buin, Valle del Maipo Alcohal :12.5%
Cepas: : 100% Cabernet Franc Az(car Residual :23g/l
Vendimia : 16 marzo 2022 Acidez/ pH :4.84g/1/3.49
Vinificacion

Encubado con racimos completos en cubas pequefias de cemento.
Maceracién carbonica en ausencia de oxigeno para fermentar
naturalmente. Maceraciones de 15 dias con remontajes suaves diarios.
Crianza de 11 meses en dos barricas francesas de 225 y un fudre de 2.000
litros. Nimero de botellas producidas 3.200 botellas.

Envasado

El vino fue levemente filtrado por 20 micras para luego estar 6 meses en
botella antes de su lanzamiento.

Potencial de guarda

Este Cabernet franc se fermento con el método de maceracién carbdnica
lo que le da una complejidad especial, por lo que su guarda en botella
entregara aromas terciarios y gracias a su rica acidez el vino se mantendra

fresco por varios afios. En cuanto a afios se podria hablar de 10 afios.

Notas de cata

MONTGRAS

Este vino se caracteriza por su notable intensidad aromatica, destacando
las notas de frutas negras y rojas. Sus taninos son suaves y refinados, con
una acidez perfectamente equilibrada y sutiles matices minerales,
resultado del proceso de fermentacién empleado.

e Maridaje
Clome
Yinemakss S Por su acidez y elegancia es ideal para combinar con aperitivos y carnes

Rare CABERNET FRANC magras, pastas con salsas de productos del mar.
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Vifiedo

De vifiedos plantados en el 2005 a pie franco en Linderos,
sobre suelos aluviales que contienen piedras a los primeros
50 cm. Con una buena profundidad y drenaje de agua de
riego muy rica en carbonatos de calcio. La gran amplitud
térmica de la zona nos permite obtener una gran calidad
muy reconocida de los Cabernet chilenos.

Clima

La Cordillera de Los Andes tiene su mayor influencia,
teniendo una estacion seca prolongada y un invierno
bien marcado con temperaturas extremas que llegan
a los cero grados. Clima Mediterrdneo, con una gran
amplitud térmica entre el dia y la noche, lo que
permite lograr una mayor concentracién, ademas de
una maduraciéon mas pausada, resultando en uvas de
calidad superior.

Suelo

De suelos profundos y aluviales con arcilla en la
superficie y algo de arena mezclada con rocas en el
subsuelo. Este tipo de suelo corresponde a la
segunda terraza generada por la descomposicién de
la Cordillera de Los Andes, que formo distintos tipos
de terrazas con variados tamafios de rocas.

Temporada y Cosecha

En Maipo durante la temporada 2022 destacaron las
buenas temperaturas y luminosidad sobre todo en
primaveray en verano.

Lo mas relevante de la temporada fue la gran
amplitud térmica, algo que cada vez se hace mas
comun, y la sanidad de la temporada, vya que
estuvimos libres de lluvias en primavera y verano,
esto acompafiado de un buen manejo de los riegos
lo que permitié llegar bien al final de la temporada.

El trabajo de riego constante, pero controlado es
fundamental para llegar bien a la cosecha.
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